






APERITIFS


COUPE PROSECCO	 	 	 	 	 	 07,50

MARSALA, oeuf ou amandes (4cl)	 	 	 	 06,00

MARTINI rouge, blanc (4cl)	 	 	 	 	 06,00


CAMPARI (4cl)	 	 	 	 	 	 	 06,00


RICARD (2 cl)		 	 	 	 	 	 	 05,00


KIR ITALIEN (Prosecco) (12cl)	 	 	 	 	 08,50

WHISKY AKASHI (4cl)	 	 	 	 	 	 12,00

WHISKY CONNEMARA PEATED SINGLE MALT (4cl)	 13,00

GIN GORDON'S SICILIAN LEMON (4cl)	 	 	 09,00 




BIÈRES


MORETTI (33cl)	 	 	 	 	 	 	 06,00


BOISSONS FRAÎCHES


Thé glacé CORTESE BIO pêche (27,5cl)		 	 	 06,50

COCA-COLA, ZERO (33cl)	 	 	 	 	 05,00

ORANGINA (25cl), LIMONADE (20cl)	 	 	  	 05,00

Sirop à l’eau (non minérale)	 	 	 	 	 	 03,00


Ginger Beer FEVER TREE (20cl)	 	 	 	 	 06,00

SCHWEPPES INDIAN TONIC (25cl), PERRIER (33cl)	 	 05,50

Jus de fruit & nectar ALAIN MILLAT (33cl)	 	 	 07,00


	          	           orange, tomate, abricot, pêche de vigne, pomme


SPRITZ

Aperol, Prosecco, 

Orange fraîche


10

ITALIAN MULE

Limoncello, Vodka WYBOROWA, 


Ginger Beer FEVER TREE, Citron vert


12

AMERICANO MAISON

Campari, Martini Rouge,


 Martini blanc


10

GIN TONIC

Gin BOMBAY SAPHIRE, 


Tonic FEVER TREE


12



VINS


	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 (75cl)	  (37,5cl)	 (12,5cl)


BLANC


	 	 FRASCATI Doc Lazio	 	 	 	 	 27,00	 	 


	 	 SOAVE Doc Veneto	 	 	 	 	 27,00	 	 06,00

	 	 RAPITALA PIANO MALTESE Igt Sicilia	 	 29,00	 18,00	06,50


	 	 PROSECCO Foss Marai		 	 	 	 39,00


ROUGE


	 	 CHIANTI CLASSICO Doc Toscana	 	 	 29,00	  18,00


	 	 POIANE VALPOLICELLA RIPASSO Doc Veneto	 34,00

	 	 LAMBRUSCO pétillant sec Doc E Romagna	 29,00


	 	 RAPITALA NERO D’AVOLA Igt Sicilia 	 	 29,00	  18,00	


	 	 FIULOT BARBERA D’ASTI Docg Piemonte	 	 33,00

	 	 TAMANTE Igt Umbria	 	 	 	 	 29,00


	 	 NEGROAMARO Igp Puglia	 	 	 	 29,00	 	 06,50

	 	 BOLLA VERONA Igt Veneto	 	 	 	 25,00	 	 05,50


	 	 ARTAS Igt Puglia	 	 	 	 	 	 53,00


ROSÉ 


	 	 BARDOLINO Doc Veneto	 	 	 	 29,00	  18,00	06,50

	 	 LAMBRUSCO pétillant sec Doc E Romagna	 24,00


	 	 RAPITALA Igt Sicilia 	 	 	 	 	 29,00	  18,00	06,50


EAUX


	 	 	 	 	 	 	 (100cl)	 	 (50cl)


EVIAN 	 	 	 	 	 	 06,50	 	 05,00


SAN PELLEGRINO	 	 	 	 06,50	 	 05,00







À PARTAGER


Jambon San Daniele DOP Grande Réserve	 	 13,00

Burrata (150 gr)  & focaccia		 	 	 	 	 14,00


Involtini chèvre & jambon San Daniele	 	 	 13,00


Mozzarella di Bufala DOP (200 gr) & focaccia	 	 15,00


Focaccia au romarin	 	 	 	 	 	 05,50

Crème d’artichaut & focaccia	 	 	 	 	 12,50 


Gorgonzola	 	 	 	 	 	 	 09,00


Parmigiano Reggiano DOP 22 mois	 	 	 	 09,00


Pecorino au Poivre	 	 	 	 	 	 10,00


Grosses olives vertes	 	 	 	 	 	 06,50 

SALADES


	 Salade César au Poulet ou aux Crevettes	   	 	 20,00xxxxx         


Roquette au parmesan	 	 	 	 	 	 12,00

Mesclun de salade	 	 	 	 	 	 08,00





PÂTES FRAICHES, FAITES MAISON


Rigatoni Giulietta	 	 	 	 	 	 	 20,00


Spaghetti Tomates & Burrata	 	 	 	 	 19,00


Rigatoni au Gorgonzola		 	 	 	 	 18,00


Spaghetti alla Salsiccia	  	 	 	 	 	 19,00


Rigatoni alla Norma	 	 	 	 	 	 19,00


Spaghetti Tomates, Ail, Crevettes & Piment		 	 22,00




PIZZA


MARGHERITA	 	 	 	 	 	 12,50

sauce tomate, mozzarella Fior di latte, 	 	 	 	 xxxxxx

basilic frais	 	 	 	 	 	 	 xxxxxx


REGINA	 	 	 	 	 	 	 15,00

sauce tomate, mozzarella Fior di latte,	  	 	 	 xxxxxx

jambon, champignons	 	 	 	 	 	 xxxxxx


ANNA	 	 	 	 	 	 	 16,00

sauce tomate, mozzarella Fior di latte,	 	 	 	 xxxxxx

gorgonzola, chorizo	 	 	 	 	 	 xxxxx


CALZONE	 	 	 	 	 	 	 15,00

sauce tomate, mozzarella Fior di latte, 	 	 	 	 xxxxxx

jambon, jaune d’œuf	 	 	 	 	 	 xxxxxx


SUZANNA	 	 	 	 	 	 	 16,00

crème fraîche, fromage de chèvre, 		 	 	 	 xxxxxx

mozzarella Fior di latte, lardons, oignons, roquette	 	 	 xxxxxx


DI BUFALA	 	 	 	 	 	 	  19,00

sauce tomate, mozzarella di bufala	 	 	 	 xxxxxx

roquette		 	 	 	 	 	 	 xxxxxx


VIA VENETO	 	 	 	 	 	 16,50

sauce tomate, mozzarella Fior di latte, 	 	 	 	 xxxxxx

jambon, œuf, chorizo, poivrons	 	 	 	 	 xxxxxx


4 FROMAGES	 	 	 	 	 	 16,00

mozzarella Fior di latte, fromage de chèvre,	 	 	 xxxxxx

gorgonzola, parmesan	 	 	 	 	 	 xxxxxx


PIETRO	 	 	 	 	 	 	 15,00

sauce tomate, mozzarella Fior di latte, 	 	 	 	 xxxxxx

jambon, œuf	 	 	 	 	 	 	 xxxxxx


NAPOLITAINE	 	 	 	 	 	 15,50

sauce tomate, mozzarella Fior di latte, 	 	 	 	 xxxxxx

anchois, olives, câpres	 	 	 	 	 	 xxxxxx


4 SAISONS		 	 	 	 	 	 16,50

sauce tomate, mozzarella Fior di latte,	 	 	 	 xxxxxx


 artichauts, oignons, poivrons, olives, roquette	 	 	 	 


SAN DANIELE	 	 	 	 	 	 17,00

sauce tomate, mozzarella Fior di latte, 	 	 	 	 xxxxxx

jambon San Daniele & roquette	 	 	 	 	 xxxxxx


	 xxx


Supplément crème fraîche 	 	 	 	 	 02,00

Supplément œuf	 	 	 	 	 	 01,00




GLACES & DESSERTS


TIRAMISU	 	 	 	 	 	 	 09,00

 mascarpone, café, Amaretto, chocolat 	 	 	 	 xxxxxxx


PANNA COTTA	 	 	 	 	 	 10,00

 vanille, coulis de framboise	 	 	 	 	 xxxxxxx


AFFOGATO 	 	 	 	 	 	 06,50

 glace vanille, espresso	 	 	 	 	 	 xxxxxxx


Coupe PIEMONT	 	 	 	 	 	 12,00

 glace chocolat, noisettes caramélisées, sauce chocolat, chantilly	 	 


Coupe AMARENA	 	 	 	 	 12,00

 glace vanille, cerise amarena, chantilly	 	 	 	 	 


Coupe SANTA CRISTINA	 	 	 	 12,00

 glace vanille, caramel au beurre salé, noisettes caramélisées, chantilly	 


Coupe GABRIEL	 	 	 	 	 	 11,00

 glace vanille, chocolat chaud, noisettes caramélisées	 	 	 


	 	 	 	 	 	 	 


	 


GLACES  & SORBETS MAISON

Vanille Bourbon 

Chocolat noir 


Marron

Noisette 

Citron

Passion

Mangue


1 boule 4,00	 2 boules 7,50


3 boules 10,50

Supplément chantilly 02,00, Supplément chocolat chaud02,00


BOISSONS CHAUDES


Café, décaféiné	 	 	 	 	 	 	 02,60


Café au lait 	 	 	 	 	 	 	 03,50


Cappuccino		 	 	 	 	 	 	 04,50


Thé, infusions	 	 	 	 	 	 	 04,50


Café noisette	 	 	 	 	 	 	 02,70




DIGESTIFS (5cl)


LIMONCELLO, GRAPPA, AMARETTO…	 	 	 09,00 




Origine des viandes

Poulet : France - Jambon : France - Lard/Bacon : France


Chorizo : Espagne - Jambon San Daniele : Italie - Guanciale : Italie


Nos prix en Euros sont nets / Taxe et service compris 


